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Top-Wirt-Kronung beim Sommerfest

DIE GASTWIRTSCHAFT FLOH WURDE BEIM SOMMERFEST DER
NIEDEROSTERREICHISCHEN WIRTSHAUSKULTUR ZUM
»TOP-WIRT NIEDEROSTERREICH 2022/23“ GEKURT

Eine glanzvolle Pramierung und kulinarische Highlights im Schloss Grafenegg:
Rund 500 Géaste folgten am 7. Juni 2022 der Einladung der
Niederosterreichischen Wirtshauskultur. Erstmals wurde die insgesamt 23.
Top-Wirt-Veranstaltung als Sommer-Edition und auch erstmals mit neuen
Kategorien ausgetragen. Neben sechs Preistrager:innen aus den sechs
Tourismusdestinationen wurde auch der ,Top-Wirt Niederésterreich 2022/23“
auserkoren: Diesen prestigetrachtigen Titel fihren Elisabeth und Josef Floh
von der Gastwirtschaft Floh in Langenlebarn. Der Sonderpreis der Jury als
~Ausgezeichneter Arbeitgeber” ging an Monika und Josef Hag vom
Stadtwirtshaus Hopferl in Gmiind.

St. Polten/Grafenegg, Mittwoch, 8. Juni 2022. Bodensténdig oder
experimentierfreudig, einfach oder raffiniert, regional oder mit internationalem
Touch - authentische Wirtshausgerichte sind in Niederdsterreich die Quelle
einzigartiger Genusserlebnisse. Um die kulinarischen Héchstleistungen
heimischer Wirtsleute zu wiirdigen, préamierte die Niederdsterreichische
Wirtshauskultur bereits zum 23. Mal den Top-Wirt. Im Auditorium Grafenegg
versammelten sich am Dienstagnachmittag (7. Juni 2022) rund 500 Géaste aus
dem Tourismus-, Politik- und Medienbereich. Diese erlebten gemeinsam mit den
besten Wirt:innen des Landes ein groBartiges Sommerfest, bei dem sich alles um
die kulinarischen Feinheiten aus Niederdsterreichs Wirtshauskiichen drehte.
.Unsere Wirtinnen und Wirte sind die besten Botschafterinnen und Botschafter
Niederdsterreichs. Denn sie vereinen kulinarischen Genuss mit héchster
Qualitat, Regionalitat, Innovation und Tradition. Mit den Auszeichnungen ,Top-
Wirte“ in allen sechs blau-gelben Tourismusdestinationen wollen wir die
herausragenden Leistungen unserer Wirtinnen und Wirte vor den Vorhang holen
und danke sagen, fir all das, was sie fliir das Tourismusland Niederdsterreich
leisten.”, sagt Johanna Mikl-Leitner, Landeshauptfrau von Niederdsterreich.

Wirtshaus-Power aus den Destinationen
Das Format der Veranstaltung wurde rundum erneuert und prasentiert sich
erfrischend zeitgemé&B. Erstmals wurden die besten Wirt:innen aus den
jeweiligen Tourismusdestinationen pramiert:
e Top-Wirt Donau Niederdsterreich 2022/23
Gastwirtschaft Floh, Langenlebarn, Elisabeth und Josef Floh
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e Top-Wirt Mostviertel 2022/23
Landgasthof Bachlerhof, Kematen/Ybbs, Maria & Stefan Bachler
e Top-Wirt Waldviertel 2022/23
Wirtshaus im Demutsgraben, Niederstrahlbach, Martin Huber jun.
e Top-Wirt Weinviertel 2022/23
Gastwirtschaft Neunléduf, Wilfersdorf/Hobersdorf, Ruth & Roland Krammer
e Top-Wirt Wiener Alpen in Niederdsterreich 2022/23
Triad, Krumbach, Veronika & Uwe Machreich
e Top-Wirt Wienerwald 2022/23
Landgasthof zur Linde, Laaben, Gerti und Robert Geidel

Tourismuslandesrat Jochen Danninger ist iiber das Ergebnis der unabhéngigen
Tester erfreut: ,Wir wollen Niederdsterreich weit Uber die Grenzen unseres
Bundeslandes als Genussland bekanntmachen. Dabei sind die heurigen
Preistrédger die besten Aushangeschilder der' Weiten Land‘-Kiiche. Heuer haben
wir in jeder unserer sechs Destinationen einen Top-Wirt ausgezeichnet. Damit
machen wir sichtbar, dass es in jeder Ecke Niederdsterreichs sehr
herausragende Wirtshauser gibt, die man erkunden sollte.”

Neuer Jurypreis und mehr Gastlichkeit
-Um die Qualitat weiter zu verbessern, wurde auch das Niveau der Testung
gesteigert. Meine Kolleg:innen sind wieder zur Hochstform aufgelaufen und
haben ihr erlerntes Handwerk in Perfektion umgesetzt.“, sagt Harald Pollak,
Obmann der Niederdsterreichischen Wirtshauskultur. Ebenfalls neu: Alle
Wirtshéuser, die die Testung bestanden haben, erhielten das neue Pradikat
. Neben den Preistrager:innen aus den

Tourismusdestinationen wurden damit 52 weitere Betriebe mit diesem Pradikat
versehen. Ein Qualitatssiegel mit viel Strahlkraft. Das gilt auch fiir den neuen

. Dieser ging an
Monika und Josef Hag vom Stadtwirtshaus Hopferl in Gmiind. Die Férderung und
Unterstiitzung der Mitarbeiter:innen wurde in dieser Kategorie besonders hoch
gewichtet.

,Osterreich ist ein Land mit einer ausgeprégten Gastronomie- und Kiichenkultur.
In den vergangenen Jahren entwickelten sich ein steigendes Bewusstsein fir
gesunde, hochwertige und biologisch angebaute Produkte und der Trend hin zu
einer modern interpretierten regionalen Kiiche. Ich freue mich, dass sich alle
diesjédhrigen Preistragerinnen und Preistrédger dieser hohen Anspriiche
verschrieben haben und mit Leib und Seele Botschafterinnen und Botschafter fir
unsere ¢sterreichischen Produkte und die heimische Kiiche sind. Auch dass sich
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unsere Gastronominnen und Gastronomen der besonderen Bedeutung als
Arbeitgeber bewusst sind, wird mit dem Sonderpreis als ,Ausgezeichneter
Arbeitgeber” ganz speziell hervorgehoben. Ich bedanke mich bei allen
Preistrdgerinnen und Preistrédgern fir ihren ganz besonderen Einsatz und
gratuliere herzlich®, so Staatssekretdrin Susanne Kraus-Winkler.

.Der Floh” hiipft aufs Siegertreppchen
Das Beste kommt bekanntlich zum Schluss: Im Beisein von rund 500 Gésten
wurde unter den sechs Preistrager:innen der

gekiirt. Elisabeth und Josef Floh von der Gastwirtschaft Floh aus
Langenlebarn sicherten sich unter tosendem Beifall diesen Titel. ,Der Floh gilt
als Pionier der Nachhaltigkeit und hat den Begriff ,Regionalitét’ salonfahig
gemacht. Das Engagement flr eine griine Zukunft in allen Bereichen der
Gastronomiebranche ist eine Entwicklung, die sich fortsetzen wird. Elisabeth und
Josef Floh sind wiirdige Preistréager:innen, die die Werte der
Niederdsterreichischen Wirtshauskultur bestméglich nach auBBen tragen.”,
betont Michael Duscher, Geschéaftsfithrer der Niederésterreich-Werbung.

Nach der Kirung der Top-Wirte rickte die Niederdsterreichische Kiiche in den
Vordergrund. Die kulinarischen Highlights beim Sommerfest machten ehemalige
Preistrédger:innen, Nominierte und die Zauberlehrlinge auf einzigartige Weise
erlebbar. Fir die Grillspezialitdten sorgte niemand geringerer als der
Weltmeister persdnlich, Haubenkoch Adi Bittermann. Fir eine rundum gelungene
Veranstaltung sorgten auch die starken Kooperationspartner, denen ein grof3er
Dank gebiihrt: Kastner Gruppe, Ré&merquelle, Lenz Moser, Julius Meinl, Mautner
Markhof, Schremser Bier, Zwettler Bier, AImdudler, Morandell, Haubis,
Hollerschmid, Unfried Obst & Gemiise, Kotényi, Niederdsterreichische
Versicherung, Lorenz Leiben, Rist, Hagleitner, Stélner, Redl Gastrosysteme und
der Wirtschaftskammer Niederdsterreich, die seit Jahren als starker
Kooperationspartner auftreten.

Nachhaltiger Genuss — die Gastwirtschaft Floh

Der Floh in Langenlebarn ist ein Wirtshaus der feinsten Sorte. Das ist vor allem
dem Hausherrn zu verdanken. Josef Floh ist nicht nur ein Spitzenkoch, sondern
ein Wirt aus Uberzeugung. Gemeinsam mit seiner Frau Elisabeth Floh wird in dem
bio-zertifizierten Betrieb eine einpriagsame Wirtshauskiiche serviert.
Werteorientiert und der Nachhaltigkeit verpflichtet, setzt das Wirtshauspaar seit
1994 auf qualitatsvolle Eigenprodukte. Neben Messer und Gabel wird den Gésten
die Gartenschere aufgetischt, um die Schéatze aus dem Krdutergarten gleich
selbst ernten zu kénnen. Was der Floh nicht produziert, kommt aus der Region.
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Die elementare Regel lautet: Fleisch, Gemuse & Co. besitzen ihren Ursprung im
Umkreis von 66 Kilometern. In Bestform zeigt sich die Weinkarte, deren Ausmaf
alles andere als Uiblich ist. Trotz gehobener Kochkunst herrscht beim Floh eine
gemiitliche Wirtshaus-Atmosphére. Das gilt auch fiir die sommerliche
AuBenstelle, dem Donaugartl - eine Naturoase, in dem fiir kurze Zeit die
Wirtshauskiche in den Hintergrund rickt. www.derfloh.at

Mehr Informationen zur Niederdsterreichischen Wirtshauskultur finden
Interessierte unter www.wirtshauskultur.at

Weitere Fotos im Bildlink unter

https://bildarchiv.niederoesterreich.at/pinaccess/pinaccess.do?pinCode=rYoa4dweVZB2V
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